
AMUSE-BOUCHE
VELOUTÉ GLACÉ DE COURGETTE À L’ESTRAGON

Crème montée au raifort

Tarifs TTC service compris. 
Information allergènes à disposition au bar ou auprès de notre équipe.

ENTRÉES
TATAKI DE SAUMON BØMLO

Avocat, sorbet à la tomate épicée

PLATS
HOMARD BLEU

Curry de légumes verts au citron confit

et
PALOMITA DE COCHON ROUGE DE CASTILLE

Poivrons confits et chorizo ibérique

FROMAGE
BRILLAT-SAVARIN FUMÉ 

Melon et porto rouge

DESSERTS
AUTOUR DE L’ABRICOT

Crème légère au mascarpone, gelée de basilic

• Dîner du 14 juillet 2026 •

99€


